
	
Vintrinsec.com       514-806-0265       info@vintrinsec.com 

Organic silvaner  
Weingut Dreissigacker 
QbA Rheinhessen, Allemagne  
 

Le Producteur 

« Avec la composition minérale 
unique de nos vignobles et le 
climat idéal de la région, je 
voulais faire quelque chose 
d’excellent : transformer le bon 
goût en une expérience de 
dégustation excitante et 
inspirante. Dans tout ce que j'ai 
fait, j'ai travaillé avec une 
profonde passion pour la 
vinification. L'écologie, la 
durabilité et l'utilisation 
respectueuse des ressources 
existantes ont 
progressivement changé mon 
savoir-faire. L’imagination et le 
pragmatisme ont été mes 
assistants quotidiens dans ma 
recherche du vin parfait". Ce 
sont les mots de Jochen 
Dreissigacker, le jeune 
vigneron à la tête de cette 
entreprise familiale historique 
de Reinhessen qui est aussi à 
l’avant-garde de la révolution 
en matière de qualité pour 
cette région vinicole la plus 
grande d’Allemagne. Il fait 
partie de cette nouvelle 
génération de viticulteurs qui 
s’est mise à changer l’image de 
vins trop sucrés et peu ancrés 
dans leur terroir. Certifié 
biologique, son domaine 
élabore des vins par des 
méthodes naturelles, capturant 
le caractère individuel de 
chacune de ses parcelles et 
faisant ensuite des vins 
expressifs et raffinés. 

Le vin 

Avec de 100% Silvaner, 
l’élégance de la variété sous sa 
forme la plus expressive est 
recherchée. Dreissigacker 
maximise et équilibre toutes les 
saveurs en prolongeant le 
contact avec les peaux, sans 
toutefois pousser la note. C’est 
ainsi que le fruité que l’on 
reconnait d’emblée au cépage 
silvaner est magnifiquement 
soutenu par l’acidité, la 
minéralité et les délicats tanins 
obtenus par la macération. 
Suivant cette philosophie, 
l’élevage se fait en cuve inox 
pour préserver le caractère 
distinct et la pureté de la 
variété. On dénote de subtils 
reflets couleur pêche dans la 
robe jaune pâle. Les arômes 
richement fruités sont dominés 
par la poire et la pomme verte. 
De style trocken (sec), la finale 
est sérieuse et permet des 
accords avec les pâtes aux 
fruits de mer et les soupes de 
poisson.  

DonnEes techniques 

• Cépages : Silvaner 
• Sols : argileux 
• Degré d’alcool : 12%  

 
Code SAQ : + 15031299 


