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« Avec la composition minérale
unigue de nos vignobles et le
climat idéal de la région, je vou-
lais faire quelgque chose d’ex-
cellent : transformer le bon
goUlt en une expérience de dé-
gustation excitante et inspi-
rante. Dans tout ce que j'ai fait,
j'ai travaillé avec une profonde
passion pour la vinification.
L'écologie, la durabilité et 'uti-
lisation respectueuse des res-
sources existantes ont pro-
gressivement changé mon sa-
voir-faire. L’'imagination et le
pragmatisme ont été mes as-
sistants quotidiens dans ma re-
cherche du vin parfait”. Ce sont
les mots de Jochen Dreis-
sigacker, le jeune vigneron a la
téte de cette entreprise fami-
liale historique de Reinhessen
qui est aussi a 'avant-garde de
la révolution qualitative de la
région vinicole la plus grande
d’Allemagne. |l fait partie de
cette jeune génération qui s’est
mise a changer I'image de vins
trop sucrés et peu ancrés dans
leur terroir. Certifié biologique,
son domaine élabore des vins
par des méthodes naturelles,
capturant le caractéere indivi-
duel de chacune de ses par-
celles et faisant ensuite des
vins expressifs et raffinés.

L’'idée de Vintages est née lors
d'un voyage oenologique en
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Champagne en 2016. Jochen a
puU avoir un apercu passionnant
du travail avec des cuvées éla-
borées de plusieurs millésimes
pour obtenir profondeur et
complexité. A son retour, il dé-
bute les premiers tests pour
mettre en ceuvre I'idée dans un
vin tranquille. Aprés de nom-
breuses heures dans la salle des
cuves et des découvertes pas-
sionnantes sur la facon de vini-
fier les vins en particulier pour
gu'ils aillent ensuite ensemble,
il arrive une fois de plus a prou-
ver ses talents d’équilibriste.

Cet assemblage de trois millé-
simes de Riesling répond au
profil de Rheinhessen avec son
élégance, sa légereté et sa ri-
chesse alcoolique peu élevée,
mais il surprend aussi par son
caractéere minéral qui exprime a
la perfection le potentiel natu-
rel du terroir. Des ardbmes
d’agrumes, d’abricot et
guelgues notes pétrolées preé-
cédent une bouche ronde, sou-
tenue par une acidité équilibrée.
Moderne, pur et naturel, il ac-
compagne la cuisine végane ou
végétarienne !

e Sols : calcaires, argileux,
marneux, loess

e Degré dalcool : 12,5%

e Sucre:2.9g/l
Désignation : QbA
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