
	
	
	

Vintrinsec.com       514-806-0265       info@vintrinsec.com 

Roble del Convento 
Convento San Francisco 
Ribera del Duero, Espagne 
 

L’histoire 

Convento San Francisco a été 
fondé en 1998 dans les 
vestiges de l'ancien couvent 
franciscain de Peñafiel datant 
du XIIIe siècle : un trésor 
architectural qui côtoie une 
cuverie moderne! Sous la 
direction de Javier Garcia 
Diez, ancien bras droit de 
Peter Sisseck (Pingus), ce 
domaine situé au coeur de la 
célèbre D.O. Ribera del Duero 
bénéficie de parcelles 
privilégiées de vieilles vignes 
parfois centenaires. Le climat 
très variable de la région 
oblige à interpréter chaque 
millésime selon ses 
caractéristiques propres à la 
recherche de vins qui 
expriment leur terroir, 
puisqu'une année ne se 
répétera jamais ! 
 

Le vin et son terroir 

Le Roble del Convento est 
élaboré dans une recherche 
d’équilibre. Les vignes de 
Tempranillo sont choisies 
selon leur sol et leur âge dans 
des zones variées passant de 
Pesquera de Duero à 
Fuentenebro. L'altitude peut 
atteindre plus de 800 mètres 
ce qui apporte fraîcheur et 
acidité balancée, alors que les 

sols de sable, d'argile 
rougeâtre ou de quartz 
élargissent la palette de 
saveurs des fruits. Pour 
trouver l’assemblage parfait, la 
fermentation se déroule en 
différenciant les parcelles, 
dans des cuves inox de 
différentes capacités ou des 
fûts de 500 litres. 
 
L’élevage final en barriques de 
chêne français et américain est 
souligné dans le nom de 
« Roble » (bois). Au fil des ans, 
ce Tempranillo est toujours 
synonyme de style traditionnel 
qui s'épanouit en cave pour 
qui souhaite l'attendre, mais 
son bouquet de petits fruits et 
d'épices, mêlé à des notes 
toastées en font déjà le 
compagnon parfait des 
viandes grillés ou des 
fromages affinés. 
 

DonnEEs techniques 

● Cépages : Tempranillo	
● Élevage : 4 mois en fûts 

de chêne français & 
américains	

● Degré d’alcool : 14,5 %	
	
Code SAQ : + 13917125 

 


