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RIBERA DEL DUERQ, ESPAGNE

L’HISTOIRE

Convento San Francisco a été
fondé en 1998 dans les
vestiges de l'ancien couvent
franciscain de Pefafiel datant
du Xllle siécle: un trésor
architectural qui co6toie une
cuverie moderne! Sous la
direction de Javier Garcia
Diez, ancien bras droit de
Peter Sisseck (Pingus), ce
domaine situé au coeur de la
célebre D.O. Ribera del Duero
bénéficie de parcelles
privilégiées de vieilles vignes
parfois centenaires. Le climat
trés variable de la région
oblige a interpréter chaque
millésime selon ses
caractéristiqgues propres a la
recherche de vins qui
expriment leur terroir,
puisqu'une année ne se
répétera jamais !

LE VIN ET SON TERROIR

Le Roble del Convento est
élaboré dans une recherche
d’équilibre. Les vignes de
Tempranillo sont choisies
selon leur sol et leur dge dans
des zones variées passant de
Pesquera de Duero a
Fuentenebro. L'altitude peut
atteindre plus de 800 meétres
ce qui apporte fraicheur et
acidité balancée, alors que les
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sols de sable, d'argile
rougeatre ou de quartz
élargissent la palette de

saveurs des fruits. Pour
trouver 'assemblage parfait, la
fermentation se déroule en
différenciant les parcelles,
dans des cuves inox de
différentes capacités ou des
fats de 500 litres.

L’élevage final en barriques de
chéne francais et américain est
souligné dans le nom de
« Roble » (bois). Au fil des ans,
ce Tempranillo est toujours
synonyme de style traditionnel
qui s'épanouit en cave pour
qui souhaite |'attendre, mais
son bouquet de petits fruits et
d'épices, mélé a des notes
toastées en font déja le
compagnon parfait des
viandes grillés ou des
fromages affinés.

DONNEES TECHNIQUES

e Cépages: Tempranillo
e Elevage : 4 mois en flts
de chéne francais &

américains
e Degré d’alcool : 14,5 %
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