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D.0. BIERZO, ESPAGNE

BODEGAS ESTEFANIA

Bodegas Estafania est un pro-
jet familial initié en 1999 et né
du désir de produire des vins
monocépages pouvant trans-
mettre toute la beauté et la
complexité du terroir de Bierzo,
situé en Castillay Ledn. Grace a
I'introduction de matériel a la
fine pointe de la technologie, la
famille Frias se lance dans une
toute nouvelle approche et ap-
porte une touche de modernité
dans la tradition vinicole sécu-
laire de la petite D.O. du nord-
ouest de I'Espagne. Le vigne-
ron Carlos Garcia, sous la direc-
tion technique du célébre Raul
Perez, LE nouvel cenologue su-
perstar d’Espagne, signe les
vins du domaine.

LE VIN

Le Tilenus Pagos de Posada de
Bodegas Estefania est fait a
100% de cépage Mencia. Il est
issu de vignes centenaires dont
le rendement est trés faible.
Avec l'orientation des terrasses
escarpées, ces éléments appor-
tent une grande concentration
en polyphénols et rendent les
tanins extrémement délicats.

Les vignhes sont plantées sur
des sols riches en argile, a une
altitude de 550-650 meétres. Le
climat y est continental et bé-
néficie d’influences océaniques.
Les caractéristiques de ce ter-
roir, associés au savoir-faire de

Bodegas Estefania et a la qua-
lité des raisins Mencia, donnent
lieu a un vin aromatique et
équilibré.

La robe rubis intense posséde
des reflets de noyer. Il offre un
nez complexe de mdres, de
bleuets, de chocolat et d’épices
ainsi que des touches minérales
de graphite. Le bouquet est ca-
ractérisé par une grande con-
centration de fruit et des notes
boisées dles a I’élevage en flts
de chéne francais pendant 15
mois. C’est un vin de garde de
trés haut niveau possédant un
équilibre qui en fait un des plus
grands vins de Bierzo. Il ira de
pair avec I'agneau et le faux-fi-
let de boeuf!

DONNEES TECHNIQUES

e Cépage :100% Mencia

e Elevage : 15 mois en flts
de chéne francais

e Altitude : 550-650 metres

e Climat : continental avec
influence océanique

e Degré d’alcool : 14,8%

Code SAQ: +10855889
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