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LE PRODUCTEUR

Les vins d’Arriezu sont
enracinés dans la famille,
depuis les grands-parents qui,
sans méme s'en rendre compte,
ont lancé ce projet viticole il y
a des décennies a San Adrian,
jusqu'a José Félix Arriezu, qui a
osé produire des vins
exceptionnels a partir des
raisins de son vignoble La
Sombria, a Pozaluzu. Impliqué
dans l'agriculture biologique
depuis les années 1990, J.F.
Arriezu est reconnu pour son
engagement a créer des vins
de haute qualité, respectueux
de l'environnement, et en
harmonie avec la philosophie
qui inspire sa famille depuis des
générations !

LEVIN

La région de Rioja est
ambassadrice des meilleurs
vins espagnols depuis des
siécles. Ce sont le Tempranillo
et la Grenache qui prédominent
dans la production de ces vins
emblématiques. La cuvée
Organic d’Arriezu incarne
'essence méme de cette
tradition viticole séculaire. Les
vignobles biologiques du
domaine bénéficient d'un
climat continental modéré par
I'influence méditerranéenne,
offrant des étés chauds et des
hivers froids. Ces conditions
climatiques permettent aux
raisins de mdrir lentement,

développant une riche palette
de saveurs et d'arbmes. Le
Tempranillo apporte structure
et profondeur, tandis que la
Grenache ajoute une touche de
fruité et d'élégance.

Cette cuvée «joven » résulte
d'une sélection minutieuse des
raisins, récoltés a parfaite
maturité, et d'un processus de
vinification meéticuleux. Son
caractére unique réside dans
un travail du bois tout en
finesse qui vise a préserver la
fraicheur en ajoutant une
subtile complexité. Prét a étre
dégusté dés maintenant, il peut
continuer a évoluer en bouteille
jusqu'a huit ans, offrant une
expérience gustative en
constante transformation. Que
ce soit en accompagnement de
viandes rouges grillées, de
fromages ou en apéritif, il
exprime son terroir a travers
chague gorgée et est une
invitation a explorer I'dme de la
Rioja.

DONNES TECHNIQUES

e Cépages : 60% Tempranillo,
40% Grenache

e Elevage : cuves inox et
fOts usagés

e Degré d’alcool : 14%

Code SAQ : +15181481
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