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D.0. RIBEIRO, ESPAGNE

LE PRODUCTEUR

Dans les années 1970, Ricardo
Carreiro Ameijeiras, a la téte
du vignoble, structure les
vignes avec des variétés
indigénes seulement. A
I’époque considéré comme le
premier vignoble mécanisé de
la région, le vigneron jette les
bases de ce qui deviendra la
cave familiale Coto de
Gomariz. Dans les années
2000, c’est son fils qui reprend
les rénes et modernise
I'entreprise tout en lui donnant
un caractére international.
Aujourd’'hui, la cave dispose de
33 hectares de vignes dans la
vallée de Avia dont 24 dans le
village de Gomariz. La plupart
des terrains sont cultivés en
biodynamie et dans le respect
de I'environnement. Le terroir
offrant des qualités de sols
exceptionnelles, gu’il s’agisse
de crus issus de vieilles vignes
ou non, les vins sont reconnus
pour leur caractére unique.

LE VIN

Au XVleme siécle, Ribeiro, en
Galice, était une région
vinicole trés prisée. Ses vins
blancs étaient particuliére-
ment célébres mais lentement
leur popularité connut un
déclin et la production ralentit
jusgu'a ce que les grands vins
de Ribeiro soient oubliés par le
monde. Les gens du pays

— n'oubliérent cependant jamais

I’héritage de vinification et le
savoir-faire de la région...

Voici une cuvée originale, non
boisée et élevée en cuve
d’acier inoxydable jusqu’au
printemps suivant, ou elle est
embouteillée. Le vin est
expressif mais sérieux,
débordant de fleurs blanches
et d’arbmes de fruits blancs.
La treixadura lui confére une
bouche ronde et bien texturée.
I faut savoir que ce cépage
connait une maturation plus
lente, faisant de lui une variété
presque tannique, avec un
léger arriere-gout amer.
Structuré et complexe malgré
sa jeunesse, il pourra vieillir en
cave et tenir téte a des mets
savoureux, Yy compris aux
viandes blanches.

DONNEES TECHNIQUES

e (Cépages: 70% Treixadura,
10% Albarino, 10% Godello,
10% Loureira

e Sols : granit, schiste et argile

e Degré d’alcool : 13,5%
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