Friulano

VILLA DUGO FRIULANO

EGL

Oslavia, petit village de cent
cinquante habitants situé sur
les ramifications orientales de
la région de Collio est la maison
de Fiegl. Lieu riche d'histoire et
de récits, au début du village
une inscription bilingue Oslavia
/ Oslavje signale la présence de
la minorité slovene et |la
proximité de la frontiere
slovéne située a seulement 200
m a l'est. La gastronomie et le
vin de ces lieux représentent
bien le mélange des cultures et
des événements humains. Chez
Fiegl, la plus grande expression
de l'union entre 'hnomme et la
nature est certainement le vin,
reflétant la passion, la tradition
et le dévouement de
nombreuses générations.

Les cuvées de la gamme Villa
Dugo proviennent de trois
vignobles de I'appelation Friuli
Isonzo. Le Friulano est un
cépage originaire de cette
région du Frioul, cultivé depuis
des siécles mais qui Ss'est
imposé ces derniéres années
pour son style gastronomique.
Les parcelles sont toutes
situées a une hauteur de 170
metres et ont un 4ge moyen de
35 ans. Les orientations et les
sols différents de chacune
apportent complexité a ce vin
monocépge élaboré de

maniére traditionnelle. Il
s’inscrit dans |'histoire de ce
coin d'ltalie entre mer et
montagne, qui est le berceau
des vins orange italiens.

Comme a I'’habitude chez Fiegl,
la plupart des travaux a la vigne
se font manuellement et ont un
impact environnemental trés
faible. La désherbage se fait
aussi a la main. Les raisins sont
égrappeés, puis la macération
commence a température
contrélée durant trois a quatre
semaines. Un pigeage est
effectué et les peaux sont
séparées apres la fermentation.
Le vin ¢s’affine ensuite en
barrigues de chéne slovéne
usageées. La cuvée est
embouteillée sans filtration.

La palette des arbmes et des
saveurs de ce Friulano évolue
entre les fleurs blanches, les
amandes, les nectarines, le foin
et I'humus. Il magnifiera le
Prosciutto de San Daniele et les
risottos aux champignons.

el Cépage : Friulano

el Sols: Sédimentaires et
grés d’origine éocéne

el Degré d’alcool : 12,5%
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