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THE GALVO GARAGE

D’ARENBERG
ADELAIDE HILLS,

MCLAREN VALE, AusTRALIE i

THE ART OF BEING DIFFERENT

Fondé en 1912, d'Arenberg est
l'un des domaines australiens
les plus prestigieux. Avec sa
personnalité flamboyante,
Chester Osborn maitrise fabu-
leusement « lart d’étre diffé-
rent », philosophie assumée de
d’Arenberg. Celui gu’on quali-
fie souvent de rock star du vin
jouit d'une popularité interna-
tionale et d'une réputation
d’excellence et d’originalité
pour les vins qgu'il produit.
Précédé et assisté par son pére
d’Arry, les vins du vigneron
vedette sont toujours fiere-
ment singuliers et distingués!

LE VIN

Le terme ‘garagiste’ est utilisé
pour décrire les producteurs de
Bordeaux, qui, souhaitant se
soustraire au systeme de l'ap-
pellation controlée, ont com-
menceé a faire du vin en minus-
cule quantité dans leur garage
au cours des années 1990. Cet
assemblage bordelais tres
original étant produit dans un
vieux garage galvanisé, on I'ap-
pelle le ‘Galvo garage’.

L'apparence du vin est pro-
fonde et sombre, suggérant un
coté intense. Le nez affiche un
bougquet expressif de prunes,
mdares, cassis et un meélange
sous-jacent de chocolat noir et
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de cerises. Au fur et a mesure
gu’il s’ouvre, on peut détecter
des notes de cédre et de chéne.
La bouche offre une élégance
impressionnante a I'entrée, puis
surprend avec une complexité
trés présente ! Extrémement
juteuse et structurée, elle est
riche en fruits et laisse appa-
raitre des tanins fins accompa-
gnés d’'une belle longueur. Les
raisins ayant été pressés avec
les pieds dans la plus pure
tradition, on obtient un résultat
parfaitement concentré, of-
frant des saveurs qui sublime-
ront le magret de canard ou le
carré d’agneau par exemple !

DONNEES TECHNIQUES

e Cépages : 68% Cabernet
Sauvignon, 19% Merlot,
9% Petit Verdot, 4%
Cabernet Franc

e Vinification : 18 mois en
barriques francaises
(anciennes et neuves)

e Degré d’alcool :14,5%
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