WINE OF AUSTRALIA

D’ARRY’S ORIGINAL

D’ARENBERG

MCLAREN VALE, AUSTRALIE

THE ART OF BEING DIFFERENT

Fondé en 1912, d'Arenberg est
l'un des domaines australiens
les plus prestigieux. Avec sa
personnalité flamboyante,
Chester Osborn maitrise fabu-
leusement « lart d’étre diffé-
rent », philosophie assumée de
d’Arenberg. Celui qu’on quali-
fie souvent de rock star du vin
jouit d'une popularité interna-
tionale et d'une réputation
d’excellence et doriginalité
pour les vins qu'il produit.
Précédé et assisté par son pére
d’Arry, les vins du vigneron
vedette sont toujours fiére-
ment singuliers et distingués!

LE VIN

Ce vin est nommeé en I'honneur
du fondateur de d'Arenberg,
d'Arry Osborn, récipiendaire de
la Médaille de I'Ordre
d'Australie pour sa contribu-
tion exceptionnelle au dévelop-
pement de lindustrie vinicole
du pays. Le mélange original du
d’Arry’s a d'abord été lancé en
1959 sous le nom d'Arenberg
“Burgundy” et demeure son vin
le plus connu !

En marchant dans les rangs de
ses vignobles et en y goltant
les raisins, Chester Osborn
classifie chaque parcelle et
détermine le moment idéal
pour les vendanger. Les raisins
issus de chacune d’entre elles
sont pressés séparément et
lentement pour préserver les

subtilités et leurs carac-
téristigues. Une part minuscule
de Shiraz subit une macération
carbonique pour soulever le
caractere épicé du cépage. Le
vin acheve sa fermentation et
amorce son élevage dans un
mélange de nouveaux et de
vieux flts de chéne francais et
américain. Les lots restent
séparés jusqu’au meélange final.
Le processus d’assemblage a
lieu lorsque tout est transféré
dans des grands foudres en
bois pour terminer I’élevage du
vin.  Le d’Arry’s  Original
représente I'essence méme de
McLaren Vale, soit un
assemblage de vieilles vignes
de Shiraz et de Grenache, les
deux grands cépages emblé-
matiques de la région.

DONNEES TECHNIQUES

e C(Cépages : 50% Shiraz,
50% Grenache

e Vinification : 12 mois en
barriques de chéne
francais et américain,
neuves et usagées

e Degré d’alcool :14,5%

Code SAQ : +10346371
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