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Mt Jefferson Pinot Noir 
Cristom Vineyards 
Eola-Amity Hills Willamette 
Valley, É tats-Unis 
 

Le producteur  

Le développement de Cristom 
Vineyards est le résultat d'une 
collaboration entre un 
ingénieur, un vigneron et un 
agriculteur. En 1992, le 
fondateur, Paul Gerrie 
embauche le vigneron Steve 
Doerner et Mark Feltz, 
aujourd’hui remplacé par 
Daniel Estrin, comme 
responsable du vignoble. 
Depuis le tout premier jour, ces 
hommes travaillent ensemble à 
la cave en harmonie avec le 
terroir. Cristom Vineyards est 
connu pour avoir développé 
localement la notion de ‘’climat’’ 
comme en Bourgogne. Les 
cuvées issues de parcelles 
uniques, nommés en l’honneur 
des matriarches de la famille, 
ont fait la renommée du 
domaine dans la région et à 
l’international. Avec un 
minimum d'interventions, 
Steve guide les vins du 
vignoble à la bouteille en 
s’efforçant de traduire le 
caractère du fruit pour chaque 
millésime dans un style 
incroyablement bourguignon. 

Le vin 

La cuvée Mt. Jefferson, 
élaborée à partir de plusieurs 
parcelles dont les célèbres 
Eileen, Jessie, Louise, Marjorie 

et Paul Gerrie Vineyard vise 
simplement l’équilibre parfait ! 
Chaque vignoble de la 
propriété est unique et cette 
variété des sources confère à 
ce vin que le domaine 
surnomme affectueusement Mt. 
Jeff, des attributs uniques en 
raison des divers sols 
volcaniques de l’AVA Eola-
Amity Hills, des altitudes, des 
orientations et des clones. 

Les fruits certifiés LIVE sont 
vendangés et triés à la main 
soigneusement. Un peu moins 
de la moitié des baies est 
fermentée en grappe entières 
dans de petites cuves à ciel 
ouvert. L’élevage dure environ 
un an dans des futs de chêne 
français neufs et usagés. 
L’approche « multi-vignobles » 
donne lieu à pinot à la fois vif, 
fin et élégant qui est un 
véritable ambassadeur du 
domaine! 

Données techniques 

• Cépage : 100% Pinot Noir 
• Elevage : 10 mois en fûts 

de chêne français 
• Degré d’alcool : 13,5% 
• Format : 375 ml 

 
Code SAQ : +	14448210 

 


