BRIDGEVIEW.
PINOT NOIR

SOUTHERN OREGON

Ale, 13% By Vo

PINOT NOIR SOUTHERN OREGON

BRIDGEVIEW VINEYARDS
SOUTHERN OREGON, ETATS-UNIS

LE PRODUCTEUR

Fondé en 1986 par la famille
Kerivan, Bridgeview est devenu,
au fil des années, un des pro-
ducteurs les plus réputés du
sud de I'Oregon ! A leurs dé-
buts, les Kerivan sont pointés
du doigt au sujet de leurs pra-
tiques (planté plus dense, ren-
dements réduits, etc), mais leur
stratégie va finalement s’avérer
payante pour la qualité du vin !
Leur vision est claire : fournir
des vins d’'un bon rapport qua-
lité/prix qui seront appréciés
de tous ! Pres d’'une trentaine
d’années plus tard, Bridgeview
continue de croire fermement
en cette mission et s’y applique
dans toutes les étapes de la
production, afin de mettre en
avant les meilleurs vins que
Southern Oregon puisse offrir !

LE VIN

Parfait équilibre entre la ri-
chesse du fruit et le coté épicé
typigue du terroir, le plus
célébre cépage de I'Oregon est
capturé ici dans un vibrant
hommage a la simplicité. Le
nez suggeére un bouquet trés
parfumé laissant échapper des
aromes de petits fruits épineux,
de cerise et de café. Le passage
en barriques lui confére égale-
ment un coté “sous-bois” trés
subtil, tout en préservant la
pureté du fruit. En bouche,
'acidité modeste préserve la
fraicheur du vin et lui procure
un charme unigue, marqué par
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la cerise et la fraise puis com-
plétée par des nuances de
chéne et de noix. Les tanins
souples renforcent I'impression
d'ensemble : ce Pinot noir dé-
montre de facon éloquente que
le climat de I’'Oregon dispose
de toutes les conditions pour
créer des pinots noirs de
grande qualité a un prix tout
simplement imbattable !

LES ACCORDS

Synonyme de finesse et d’élé-
gance, ce vin pourra étre
dégusté avec des saucisses
italiennes marinées ou des bro-
chettes de boeuf aux herbes!

DONNEES TECHNIQUES
o:olo’.o Cépage :
o 100% Pinot Noir
# Terroir : 600 meétres

Climat chaud & sec
sol d’origine volcanique

;E‘ Vinification : 9 mois
— en barriques de chéne
francais et américain

de différents ages

./@ Degré d’alcool : 13%

Code SAQ: +12182770

APPRO CONTINU
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