CIMS DEL MONTSANT

BARONIA DEL MONTSANT
D.0. MONTSANT, ESPAGNE

LE PRODUCTEUR

Baronia del Montsant a été créé
en 1998 dans le magnifique
village de Cornudella de
Montsant, avec comme philo-
sophie bien définie d’offrir des
vins différents et exclusifs pou-
vant satisfaire les palais les plus
exigeants, sans compromis sur
la qualité ! Le cépage de
prédilection du vigneron Xavier
Canals est le Grenache rouge
mais l'originalité de Baronia del
Montsant est également
révélée dans ses vins de
Grenache blanc et son rosé,

une température contrdlée de
24 °C, en cuves inox. Chaque
variété est vinifiée séparément
en utilisant le degré de toast et
le type de chéne le plus
approprié. Il en résulte un cru
parfaitement équilibré, d’une
souplesse hallucinante !

LES ACCORDS

Tres facile a boire, voici un vin
fruité et gourmand qui
s’accordera a merveille avec les
brochettes d’agneau ou la
bavette aux échalottes.
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en barriques. Issus de vignes de
35 ans pour le Grenache et de
25 ans pour le Carignan, les
raisins sont récoltés manuel-
lement. Une fois dans la cave,
les grappes les plus saines et
les plus matures sont
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sélectionnées. Légérement
pressés, les raisins macerent a
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