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BODEGAS BARAHONDA

D.0. YEGLA, ESPAGNE

LE PRODUCTEUR

Sous le soleil de Yecla, les Candela
produisent des vins depuis
plusieurs générations. En [l'an
2000, Alfredo a pris la direction
de Barahonda avec son frére
Antonio, en ayant pour but de
pousser plus loin les standards de
I'appellation, tout en maintenant
les prix abordables pour lesquels
elle était réputée. Pour y parvenir,
ils ont entre autres construit un
nouveau chai a la fine pointe de la
technologie afin de pouvoir
vinifier les vins en petites
quantités et ainsi, contrbler la
qualité de A a Z ! Les deux fréres
ont gagné leur pari et on doit
grandement a Barahonda le
renouveau de cette région
vinicole.

LE VIN

Campo Arriba est un vin originaire
de la minuscule D.O. Yecla, la ou
les vignobles prennent pied a 550
meétres d’altitude, encerclés de
montagnes basses et de hautes
sierras. La qualité du sol calcaire
argilo-sableux et les étés chauds
du climat méditerranéen donnent
lieu a des conditions optimales
pour la maturation du Monastrell,
et en particulier de ses vieilles
vignes. Trés répandu dans la
région, ce cépage a l'origine de
vins aromatiques, est assemblé a
la Syrah et a la Tintorera afin
d’offrir une palette d’arébmes plus
variée et plus complexe. Avec sa
robe profonde rouge cerise, ce vin
fait 'unanimité de la critique ! Trés
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fragrant, il suggére des notes
prononcées de cassis et de mdres.
En bouche, sa texture est pleine et
dense, de bonne intensité
aromatique. Fidéle au nez, les
fruits noirs sont relevés d’une
sensation de fraicheur et d'une
belle minéralité provoqué par le
sol calcaire de la D.O. Yecla.
Enveloppant et un brin corsé,
voici un vin bien équilibré avec
une finale longue et agréable,
parfait pour accompagner un
carré d’agneau ou une bavette de
boeuf !

DONNEES TECHNIQUES

e Cépages: 70% Monastrell, 20%

Syrah, 10% Tintorera
e Vinification : 3 mois en fGts
de chéne francais
e Sol: calcaire, argilo-sableux
e Climat : méditerranéen
e Degré d’alcool : 14%
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