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SENSE EDICIO LIMITADA

CELLER BATEA

En regardant en arriére sur une
vie de travail, de créativité, de
lutte contre [l'inertie et de
réinvention constante de son
art. le peintre espagnol Pablo
Picasso a dit: «Il faut
beaucoup de temps pour
devenir jeune ». A plusieurs
reprises au cours de sa longue
vie, il a cherché la tranquillité et
I'inspiration dans la région de
Celler Batea : la Terra Alta. Le
domaine s’identifie étroitement
a cet esprit non-conformiste -
un esprit qui doit toujours étre
présent dans tout projet vivant.
Sous un ciel méditerranéen
d'un bleu limpide témoin de
I'importance de la culture du
vin depuis le Vlle siecle avant
notre ére, c’est avec un regard
moderne que Celler Batea
aborde la viticulture.

LE VIN

En Terra Alta, I'année s'écoule
au rythme des terrasses en
altitude sur les abords du
fleuve Ebre. Pour Batea, la
viticulture biologique incarne
une synergie totale entre les
agriculteurs et leur
environnement. Cela demande
d’étre attentif aux caprices de
la nature, car ils se refletent
dans les raisins et conférent un
caracteére distinctif au
millésime. Dans cet esprit,
préserver I'essence du fruit et
du terroir va de soi dans

I’élaboration d’une cuvée
« édition limitée » nature 100%
grenache blanc.

L’intervention est minimaliste
avec une fermentation avec
des levures indigénes dans des
cuves inox. Le jus est conservé
sur lies fines, avec des
"batonnages" réguliers pour lui
donner plus de complexité et
de volume en bouche. La mise
en bouteille a lieu sans filtration
ni ajout de sulfites au préalable.

Correspondant  parfaitement
au profil de pureté recherché,
la cuvée Sense est empreinte
de son terroir. Les effluves de
poire, de fenouil, d’amande et
de miel s’épanouissent au
palais sur des saveurs de
pomme verte et de noisette. La
finale soyeuse est rehaussée
par une fine amertume typique
du grenache blanc et les lies en
suspension. Le Sense balancera
le cb6té gras des certains
poissons.

DONNEES TECHNIQUES
e Cépages: 100% Grenache
blanc

e Sol: schiste friable
(Llicorella) et cailloux
(Codols)

e Elevage : en cuves inox
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