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Sy’Ro 
Domaine Armand Hurst 
Vin de France, Alsace, France 
 

Le producteur  

Domaine Armand Hurst est un 
projet familial qui tire son 
héritage dès le 17e siècle. À la 
fin des années 80, Armand 
reprend le domaine dans le but 
de produire des vins 
monocépage offrant de la 
personnalité et pouvant 
transmettre toute la beauté et 
la complexité du terroir 
alsacien. Il entreprend la 
construction d'une cave 
moderne tout en s'assurant de 
conserver le savoir-faire. Il 
prend ainsi la peine de 
démonter les foudres en chêne 
centenaires et les remonte 
dans la nouvelle cave afin de 
perpétuer le style des vins 
maisons! Depuis 2016, l'arrivée 
d'une jeune équipe issue de 
prestigieux domaines d’Alsace 
apporte un nouveau 
dynamisme. Se tournant vers 
l'agriculture biologique et 
biodynamique, ils unissent 
leurs compétences pour 
construire une nouvelle 
histoire ! 

Le vin 

Plus de 80% des vignes du 
domaine sont situées en 
coteaux et principalement des 
vieilles vignes de plus 40 ans 
voire 70 ans pour certaines. 
Tous les cépages sont présents 
sur le domaine avec des 
spécialités comme l'Auxerrois 
ou le Sylvaner Rouge. La cuvée 

Sy’Ro tire son nom de ce 
dernier. Sa couleur originale est 
née de la macération 
prolongée avec cette variété 
ancienne naturellement 
colorée. Les vignes 
proviennent d’une parcelle 
escarpée dans le prolongement 
des arènes granitiques du 
Grand Cru de Brand. 

Le cépage oublié nous offre ici 
un vin orange qui exprime une 
intense personnalité et un 
caractère unique. Sa couleur 
orangée profonde vibre dans le 
verre et annonce la présence 
de tanins soyeux. La palette 
d’arômes et de saveurs s’étend 
des rouges jusqu’au miso. Il 
relèvera la cuisine japonaise et 
la tourtière du Lac St-Jean. 

Donnees techniques 

• Cépage : 100% Sylvaner 
rouge 

• Macération : 15 jours 
• Filtration : aucune 
• Degré d’alcool : 13% 

 
 
 

 
 

 
 
Code SAQ : +14704009 

 


