DOMAINE ARMAND HURST

VIN DE FRANCE, ALSAGE, FRANCE

LE PRODUCTEUR

Domaine Armand Hurst est un
projet familial qui tire son
héritage dés le 17° siecle. A la
fin des années 80, Armand
reprend le domaine dans le but
de produire des vins
monocépage offrant de la
personnalité et pouvant
transmettre toute la beauté et
la complexité du terroir
alsacien. Il entreprend la
construction d'une cave
moderne tout en s'assurant de
conserver le savoir-faire. |l
prend ainsi la peine de
démonter les foudres en chéne
centenaires et les remonte
dans la nouvelle cave afin de
perpétuer le style des vins
maisons! Depuis 2016, l'arrivée
d'une jeune équipe issue de
prestigieux domaines d’Alsace
apporte un nouveau
dynamisme. Se tournant vers

I'agriculture  biologique et
biodynamique, ils unissent
leurs compétences pour
construire une nouvelle
histoire !

LE VIN

HONO exprime le feu en
japonais. Pour le domaine, le
choix de ce nom avait pour but
de refléter le terroir solaire et
lumineux du granite a 2 micas
d'ou provient le fruit. Le pinot
gris a été élaboré moitié-moitié
en baies entiéres et égrappées
avec un léger foulage manuel,
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suivi de de 20 jours macération
pelliculaire, d'une vinification
naturelle sans ajout de levures
et d'une fermentation en
foudres de chéne centenaires
avec élevage sur lies fines.

Le résultat donne un vin
intense, équilibré par des
saveurs complexes qui
rappellent les nuances Umami
de nobles sakés japonais. La
calligraphie sur la bouteille est
'ceuvre de Keishu Kawai,
maitre calligraphie japonaise
qui a prété sa plume au
domaine pour sublimer
I'étiquette. Rares sont les vins
natures de gastronomie. Le
Hono fait partie de ce club
sélect. Il relévera les gibiers a
plumes, poissons fumés et les
fromages a pate ferme.

DONNEES TECHNIQUES

Cépage : 100% Pinot Gris
Macération : 20 jours
Filtration : aucune

Degré d’alcool : 13%
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