CHARDONNAY

CRISTOM VINEYARDS
EOLA -AMITY HILLS WILLAMETTE
VALLEY, ETATS-UNIS

Eola-Amity Hills
Willamette Valley

Chardonnay
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LE PRODUCTEUR

Le développement de Cristom
Vineyards est le résultat d'une
collaboration entre un
ingénieur, un vigneron et un
agriculteur. En 1992, le
fondateur, Paul Gerrie
embauche le vigneron Steve
Doerner et Mark Feltz,

aujourd’hui remplacé par
Daniel Estrin, comme
responsable du vignoble.

Depuis le tout premier jour, ces
hommes travaillent ensemble a
la cave en harmonie avec le
terroir. Cristom Vineyards est
connu pour avoir développé
localement la notion de “climat”
comme en Bourgogne. Les
cuvées issues de parcelles
unigues, nommés en I'’honneur
des matriarches de la famille,
ont fait la renommée du
domaine dans la région et a
I'international. Avec un
minimum d'interventions,
Steve guide les vins du
vignoble a la bouteille en
s’efforcant de traduire le
caractere du fruit pour chaque
millésime dans un style
incroyablement bourguignon.

LE VIN

Le Chardonnay est dans les
racines de Cristom, au sens
propre comme au figuré, les
premieres vignes du cépage
bourguignon étant plantées
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dés la fondation. Dans cette
cuvée, une partie des raisins
proviennent du vignoble Paul
Gerrie, défini par son altitude
élevée, ses vents soutenus et
ses sols volcaniques. Ce fruit
fournit au squelette du vin des
composés phénoligues et une
acidité déterminants, alors que
I’ensoleillement de la sous-
zone d’Eola-Amity Hills permet
aux vignobles de Seven
Springs et de Von Oehson
d’étoffer le corps avec un fruit
plus généreux et de la longueur.

Avec subtilité et nuance, le vin
est parfumé par la verveine
citronnée, la camomille,
I'ananas, les agrumes (pensez
zeste de citron et de
mandarine) et les poires. En
bouche, un équilibre d'agrumes
frais, de composants floraux,
de textures et de saveurs se
construisent sur une pierre
angulaire d'acidité naturelle.
Les couches superposées se
terminent par une salinité et
une pointe minérale raffinée.

DONNEES TECHNIQUES

e (Cépage : 100% Chardonnay
Elevage : un an en flts de
chéne francais (35% neufs)

e Degré d’alcool : 13%
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