
	
Vintrinsec.com       514-806-0265       info@vintrinsec.com 

Vintages 
Weingut Dreissigacker 
QbA Rheinhessen, Allemagne 
 

Le producteur 

« Avec la composition minérale 
unique de nos vignobles et le cli-
mat idéal de la région, je voulais 
faire quelque chose d’excellent : 
transformer le bon goût en une 
expérience de dégustation exci-
tante et inspirante. Dans tout ce 
que j'ai fait, j'ai travaillé avec une 
profonde passion pour la vinifi-
cation. L'écologie, la durabilité 
et l'utilisation respectueuse des 
ressources existantes ont pro-
gressivement changé mon sa-
voir-faire. L’imagination et le 
pragmatisme ont été mes assis-
tants quotidiens dans ma re-
cherche du vin parfait". Ce sont 
les mots de Jochen Dreis-
sigacker, le jeune vigneron à la 
tête de cette entreprise familiale 
historique de Reinhessen qui est 
aussi à l’avant-garde de la révo-
lution en matière de qualité pour 
cette région vinicole la plus 
grande d’Allemagne. Il fait partie 
de cette nouvelle génération de 
viticulteurs qui s’est mise à chan-
ger l’image de vins trop sucrés et 
peu ancrés dans leur terroir. Cer-
tifié biologique, son domaine 
élabore des vins par des mé-
thodes naturelles, capturant le 
caractère individuel de chacune 
de ses parcelles et faisant en-
suite des vins expressifs et raffi-
nés. 

Le vin 

L'idée de Vintages est née lors 
d'un voyage œnologique en 

Champagne en 2016. Jochen a pu 
avoir un aperçu passionnant du 
travail avec des cuvées élaborées 
de plusieurs millésimes pour obte-
nir profondeur et complexité. À 
son retour, il débute les premiers 
tests pour mettre en œuvre l’idée 
dans un vin tranquille. Après de 
nombreuses heures dans la salle 
des cuves et des découvertes 
passionnantes sur la façon de vi-
nifier les vins en particulier pour 
qu'ils aillent ensuite ensemble, il 
arrive une fois de plus à prouver 
ses talents d’équilibriste. Il réussit 
à capturer les différents spectres 
de deux cépages sur deux millé-
simes pour élaborer un vin savam-
ment nuancé. 

Le Saint-Laurent complète ici par-
faitement le Pinot Noir en tant 
que composante forte. Après 
avoir vieilli simplement en bar-
riques sur levure pendant trois 
ans, ce rouge se caractérise par 
son élégance, son fruité et son 
harmonie et sa finesse. 

Donné es techniques 

• Cépages : 80% Spätbur-
gunder, 20% St-Laurent 

• Alcool : 13,5% 
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