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DOMAINE PETRONI ROUGE
DOMAINE PETRONI (UVIB)

A.0.P. CORSE, FRANCE

LE PRODUCTEUR

L’Union des Vignerons de I'lle
de Beauté (UVIB) est une
association de plusieurs
producteurs en Corse qui se
démarquent par I'originalité de
leurs vins et le rapport qualité-
prix offert dans chaque
bouteille. Par le biais de ce
regroupement, les 80 membres
(pour la plupart des domaines
familiaux) ont accés a un grand
choix de raisins, ce qui leur
permet d’offrir de la diversité et
d’étre moins limités en termes
de volume.

Le Domaine Petroni est un bon
exemple de qualité et
d’authenticité. Etabli & la fin du
19éme siécle sur la commune
de Tallonne par des hommes
passionnés, Petroni est a ce
jour conduit avec le méme
amour et la méme précision
que dans le temps. Situé sur la
cbte est de I'lle de Beauté,
depuis 1885, le vignoble se
trouve baigné de soleil,
surplombant la Méditerranée et
réunissant tous les critéeres
pour donner des vins uniques !

LE VIN
Ce rouge a dominante de
Nielluccio n’est autre

gu’excellence ! Il est la parfaite
expression de la noblesse des
cépages insulaires associé a la
Syrah et au Grenache.

Traditionnellement présent le
long du littoral corse, le
Nielluccio est originaire de
Toscane, ou il est connu sous le
nom de Sangiovese. |l apporte
la souplesse et I'élégance a
cette cuvée alors que les
cépages rhodaniens ameénent
la texture et le coté charnu. Il
est élevé en cuves inox pour un
maximum de fraicheur. Prét a
boire dés maintenant, ce
millésime fait preuve d’une
belle pureté de fruit et d'un
équilibre remarquable! [l
concentre des arbmes de
prunes, de cassis, et de
framboises fondus dans de
délicates notes torréfiées. Pure
et vive, la bouche est souple et
présente des tannins soyeux
qui s’étirent sur une longue
finale. Voici un vin plein de
caractere qui se mariera a
merveille avec les gibiers.

DONNEES TECHNIQUES

e Cépages : 50% Nielluccio,
35% Syrah, 15% Grenache

e Elevage : en cuves inox

e Sols : argilo-sableux

¢ Climat : méditerranéen

e Degré dalcool : 14%

Code SAQ : +13471371
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