PINOT NOIR

TAMAR RIDGE WINES

TASMANIE, AUSTRALIE

LE PRODUCTEUR

Les vins de Tamar Ridge sont
issus de la rencontre entre le
plus célebre vigneron de
Tasmanie, Dr Andrew Pirie
(fondateur de Pipers Brook), et
le viticulteur australien le plus
réputé, Dr Richard Smart ! La
marque appartient désormais a
la famille Brown, intialement
établie a Milawa et propriétaire
du domaine Brown Brothers.
Cette derniére posséde
maintenant des vignes un peu
partout dans le pays, dont
Tamar Ridge compte parmi les
ambassadeurs de la Tasmanie.
Chaque parcelle et chaque
cépage est cultivé dans le but
de produire des vins singuliers,
qui se démarguent par leur
balance et leur rapport qualité-
prix exceptionnels, année apres
année !

LE VIN

Le vignoble “Kayena” est
connu pour avoir contribué a la
renommeée de la vallée de
Tamar, située dans le nord de la
Tasmanie. La topographie, le
climat frais et 'encépagement
de cette région en font un
terroir trés distinct du reste de
I’Australie. Le rendement par
hectare n’est que de 6 tonnes,
et le raisin est cueilli et trié
annuellement.

Ce Pinot Noir est un vin
aromatique trés typé, mélant
des notes de fraise, cerise et de
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sous-bois. En bouche, le palais
est balancé, doté d’une finale
persistante et soyeuse. Elevé
en barrigues pendant 12 mois,
ce vin opérera un charme
immeédiat, seul, ou dégusté
avec un magret de canard ou
un carpaccio de boeuf | A mi-
chemin entre les pinots du
Nouveau-Monde et ceux de la
Bourgogne, il offre une
fraicheur incontestable lui
conférant un profil élégant,
épuré de tout artifice. Voila un
vin de trés grande garde, qui
renforce la réputation de lile
de Tasmanie, déja établie en
tant que région productrice
des meilleurs Pinots noirs
d’Australie, grace a sa typicité
alliant pureté de fruits et
structure toute en finesse.

DONNEES TECHNIQUES

e Cépage : 100% Pinot Noir

¢ Vinification : 12 mois en
barriques de chéne
francais (combinaison
de flts neufs et de fats
de 2°me & 3°Me gnnée)

e Degré d’alcool :14,5%

Code SAQ : +10947732
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