THE STUMP JUMP BLANGC

D'ARENBERG
MCLAREN VALE,

FLEURIEU, AUSTRALIE

LE PRODUGTEUR
Avec sa personnalité flam-
boyante, Chester Osborn

maitrise fabuleusement « l'art
d’étre différent », philosophie
assumée de d’Arenberg. Celui
gu’on qualifie souvent de rock
star du vin jouit d'une popula-
rité internationale qui va de
pair avec la réputation d’excel-
lence, de qualité et d’originalité
des vins qu'il produit. Précédé
et assisté par son pere d’Arry,
fondateur de d'Arenberg, les
vins du vigneron vedette sont
toujours fierement singuliers et
distingués!

LE VIN

Voici un vin dont les saveurs
pleines, I'équilibre et le petit
prix demandé font une grande
vedette du portfolio de
d’Arenberg ! Sa robe jaune
paille aux reflets verts, évoque
la complexité et se refléte dans
la nature véritablement exo-
tigue des arbmes... Au nez, on
peut détecter des notes
d’agrumes, de fruits blancs et

ans, ce vin est incroyablement
satisfaisant et reflete bien la
philosophie de d’Arenberg
avec son caractére unique !

LES ACCORDS

La rondeur de ce vin s’accom-
pagne d'une belle acidité, fai-
sant de lui le parfait allié des
crevettes au basilic ou a la
sauce aigre douce.
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méme de radis. Cette fragrance
et cette fraicheur laisse ensuite
place a une bouche merveilleu-
sement souple, affichant un vo-
lume de fruits généreux et une
texture presque crémeuse ! La
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dégustation se poursuit par
une finale nette et assez

APPRO CONTINU

soutenue. A boire dans les trois
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