WINE OF AUSTRALIA

THE HIGH TRELLIS CABERNET

SAUVIGNON
D’ARENBERG

MCLAREN VALE, AUSTRALIE

THE ART OF BEING DIFFERENT

Fondé en 1912, d'Arenberg est
l'un des domaines australiens
les plus prestigieux. Avec sa
personnalité flamboyante,
Chester Osborn maitrise fabu-
leusement « lart d’étre diffé-
rent », philosophie assumée de
d’Arenberg. Celui gu’on quali-
fie souvent de rock star du vin
jouit d'une popularité interna-
tionale et d'une réputation
d’excellence et doriginalité
pour les vins qu'il produit.
Précédé et assisté par son pére
d’Arry, les vins du vigneron
vedette sont toujours fiére-
ment singuliers et distingués!

LE VIN

Le vignoble High Trellis, littéra-
lement ‘le haut treillis’, a été
planté a la fin du XIXeme siecle.
Il recut ce surnom parce que
dans les années 1890, ses
vignes furent les premiéres a
dépasser la hauteur du genou.
Ce vignoble est le dernier a ma-
rir chague saison et produit des
fruits offrant une concentration
de saveurs trés caractéris-
tigues du cépage. Chaque lot
étant vinifié séparément, les
différents sous-terroirs peu-
vent s’exprimer. On obtient
donc un vrai Cabernet sauvi-
gnon, qui démontre tout le po-
tentiel de MclLaren Vale ! La
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robe de ce vin arbore une cou-
leur rouge cerise foncé. Le nez
est frais et s'ouvre sur des
arbmes de cassis et de prune. |
évoque également des effluves
de camphre, de menthe et de
violette. L’élevage en barriques
apporte une complexité
certaine, donnant a ce vin le
profil typique des vins de
d’Arenberg. La bouche, tex-
turée et souple, démontre une
acidité rafraichissante et des
tannins enrobés qui culminent
dans une finale persistante.
Bien calibrée et équilibrée, elle
offre une abondance de fruits
et un coété boisé tres agréable
qui se marieront parfaitement
avec une bavette de boeuf
grillée, des boulettes d’agneau
aux herbes ou encore un bon
burger maison ! A consommer
dans les 7 a 10 ans.

DONNEES TECHNIQUES

e Cépage:100%
Cabernet Sauvignon

e Vinification : 20 mois en
anciennes barriques
ameéricaines

e Degré d’alcool :14,5%
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