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Castro	  Ventosa	  
Castro	  Ventosa	  Vintage	  Bierzo	  Espagne	  

	  

La	  famille	  Perez,	  ambassadrice	  de	  Bierzo	  
Castro	   Ventosa	   prend	   pied	   à	   Valtuille	   de	   Abajo	   dans	   l’appellation	  
Bierzo,	  située	  au	  nord-‐ouest	  de	  l’Espagne.	  L’altitude	  élevée	  (moyenne	  
de	   550	   mètres)	   du	   vignoble	   et	   son	   sol	   sablonneux	   en	   font	   un	  
emplacement	   idéal	   pour	   la	   culture	   du	  Mencia,	   un	   cépage	   indigène	  
unique	  au	  nord-‐ouest	  de	  l’Espagne.	  Le	  vignoble	  est	  la	  propriété	  de	  la	  
famille	  Perez,	  propriétaire	  depuis	  1752,	  et	   leur	  savoir-‐faire	  empreint	  
de	   tradition	   est	   sous	   la	   direction	   de	   Raul	   Pérez,	   reconnu	   comme	  
étant	  l’un	  des	  plus	  grands	  vignerons	  d’Espagne.	  	  

	  
Le	  vin	  
Ce	  vin	  a	  été	  élaboré	  dans	  les	  chais	  familiaux	  de	  Valtuille	  de	  Abajo	  et	  
se	  veut	  une	  ode	  poétique	  à	  l'endroit	  paisible	  où	  poussent	  les	  vignes,	  
la	  quiétude	  d'aujourd'hui	  contrastant	  avec	  le	  bouillonnement	  des	  
lieux	  au	  cours	  de	  l'Histoire.	  Il	  n’est	  produit	  que	  certains	  millésimes,	  
lorsque	  les	  conditions	  sont	  optimales,	  d’où	  son	  nom	  de	  Vintage.	  
Comme	  tous	  les	  vins	  de	  Castro	  Ventosa,	  il	  est	  fait	  à	  partir	  de	  très	  
vieilles	  vignes,	  mais	  il	  se	  distingue	  par	  sa	  composition.	  On	  y	  retrouve	  
bien	  sûr	  principalement	  du	  Mencia,	  mais	  aussi	  une	  petite	  proportion	  
d’Alicante	  Bouchet	  et	  de	  Bastardo.	  Ces	  deux	  cépages	  étaient	  plantés	  
traditionnellement	  au	  travers	  des	  vignes	  de	  Mencia,	  si	  bien	  qu’on	  en	  
retrouve	  encore	  dans	  les	  parcelles	  d’où	  provient	  ce	  Vintage.	  La	  
maturation	  des	  ces	  deux	  variétés	  étant	  un	  peu	  plus	  lente,	  les	  fruits	  
sont	  cueillis	  en	  même	  temps	  que	  le	  Mencia,	  apportant	  ainsi	  une	  
subtile	  touche	  de	  fraîcheur	  au	  vin	  et	  le	  du	  style	  des	  100%	  Mencia.	  Un	  
passage	  d’un	  an	  en	  fûts	  français	  usagés	  lui	  donne	  un	  boisé	  délicat	  sur	  
des	  saveurs	  de	  fruits	  rouges.	  
	   	  
Données	  techniques	  
Encépagement	  :	  vieilles	  vignes	  de	  Mencia	  et	  
petite	  proportion	  d’Alicante	  Bouchet	  et	  de	  Bastardo	  
Vignoble	  :	  Valtuille	  de	  Abajo	  
Altitude	  :	  	   600	  mètres	  
Élevage	  :	  un	  an	  en	  fûts	  français	  usagés	  
Production	  :	  7500	  bouteilles	  
Alcool:	  14%	  alc./vol.	  
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