YASO

COMPANIA DE VINOS DEL ATLANTICO

D.0. TORO, ESPAGNE

GVA

Compafia de Vinos del Atlantico
(CVA) a été fondée en 2002 dans
le but d'unir le patrimoine viticole
des familles d’Alberto Orte et de
Patrick Mata, jusque-la indépen-
dantes et trés influentes dans la
production de vin en Espagne.
Actuellement, I'entreprise produit
des vins dans 18 appellations dif-
férentes au sein de la péninsule
ibérique. L'objectif est d’offrir des
cuveées sur mesure gui expriment
I'identité du terroir dont ils pro-
viennent, mais aussi de faire
découvrir ou redécouvrir les ré-
gions et cépages oubliés de
’Espagne.

LE VIN

Dans la mythologie grecque,
"Yaso” désigne une "déesse
guérissante”. Le vin ayant

lomgtemps été considéré comme
ayant un effet tonifiant pour le
corps humain, le nom Yaso se
veut un hommage aux bienfaits
de ce divin liquide.

On cultive la vigne depuis plus de
2000 ans dans cette région
d'Espagne, et les conditions
climatiques ardues et les sols
sablonneux entourant [lappel-
lation ont empéché le phylloxera
de faire son chemin et ont permis
la préservation de tres vieilles
vignes de "Tinta de Toro", une
variété indigéne issue de la
mutation du Tempranillo. La peau
plus épaisse de ce raisin permet
d'obtenir des fruits pleinement
maris, mais pas cuits, malgré le
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climat sec et trés ensoleillé de ce
terroir.

Grace a une culture raisonnée et a
une sélection soignée des raisins,
on obtient un Toro de grande
qualité | Elaboré a base de Tinta
de Toro et élevé en barrigues de
chéne francaises pendant 6 mois,
le Yaso posséde un nez intense,
prédominé par des arbmes de
cerise, de griottes et de confiture
de mdres, suivis de notes florales
et balsamiques. La bouche, fort
agréable avec ses notes de fruits,
d’épices, de café et de réglisse,
offre volume, équilibre et
fraicheur. C'est un vin charmeur
qgui accompagnera aussi bien les
grillades d'agneau que les plats
mijotés tels que le boeuf
bourguignon !

DONNEES TECHNIQUES

e Cépage :100% Tinta de Toro

e Age des vignes : 60-80 ans

e Vinification : 6 mois en flts
de chéne francais

e Degré d’alcool : 13,5%
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